(pieczęć wykonawcy)
Załącznik nr 1 do 
Zapytania ofertowego

FORMULARZ OFERTOWY

W odpowiedzi na ogłoszenie o nazwie: 
 Zakup sprzętu i wyposażenia do kuchni i stołówki w Szkole Podstawowej nr 3 w Otwocku,
składamy niniejszą ofertę oświadczając, że akceptujemy w całości wszystkie warunki zawarte w zapytaniu ofertowym.

Nazwa wykonawcy:
…………………………………………………………………………………………………………………………….……..
Adres: ………………………………………………………………………………………………………………………………………………………..
Tel/ Fax: 
……………………………………………………………………………………………………
e-mail: …………………………………………………………………………………………………….
REGON: …………………………………… NIP: ……………………………...

Oferujemy/oferuję wykonanie ww. przedmiotu zamówienia zgodnie z warunkami zapytania ofertowego.
Cena …………………………….netto, ……..%VAT, brutto………………………., słownie…………………………………………………….. .
W tym (należy wypełnić tabelę):
	Lp.
	Nazwa
	Ilość
	Jedn.
	Marka/model

	Cena jednostkowa brutto

	Cena całkowita brutto


	1
	POM. URZĄDZEŃ CHŁODNICZYCH
	
	
	
	
	

	1.1
	Szafa chłodnicza poj. 690 brutto . 
Obudowa zewnętrzna  oraz wewnętrzna  z wysokogatunkowej stali nierdzewnej AISI 304. Chłodzenie wymuszone, dla szybszego i równomiernego rozprowadzenia temperatury w całej komorze. Komora w systemie GN 2/1 z możliwością korzystania z pojemników GN 2/1 oraz 1/1. Komora z zaokrąglonymi narożnikami ułatwiającymi utrzymanie czystości. Izolacja poliuretanowa o grubości 85 mm i wysokiej gęstości zapewniająca doskonałe utrzymanie temperatury. Automatycznie domykając się drzwi z uszczelką magnetyczną.  Drzwi z możliwością zamiany strony otwierania  drzwi. Elektroniczny panel sterowania i kontroli parametrów na panelu przednim. Temperatura komory mierzona termostatem elektronicznym. Środek chłodniczy: R600a. Parownik z automatycznym rozmrażaniem, zabezpieczony antykorozyjnie .
Automatyczne rozmrażanie z grzałką  elektryczną. Nóżki ze stali nierdzewnej z regulowaną wysokością od 85 do 140 mm. Wyposażenie standardowe: po 3 półki( ruszt GN 2/1) na każde drzwi, oświetlenie LED. Zakres temp.- 2/+8  ̊C. 700/830/2120, Moc 0,4 kW, 230V, TYP GKPv6570
	3
	szt.
	
	
	

	1.2.
	Szafa mroźniczapoj.690 brutto
Obudowa zewnętrzna  oraz wewnętrzna  z wysokogatunkowej stali nierdzewnej AISI 304. Chłodzenie wymuszone, dla szybszego i równomiernego rozprowadzenia temperatury w całej komorze. Komora w systemie GN 2/1 z możliwością korzystania z pojemników GN 2/1 oraz 1/1. Komora z zaokrąglonymi narożnikami ułatwiającymi utrzymanie czystości. Izolacja poliuretanowa o grubości 85 mm i wysokiej gęstości zapewniająca doskonałe utrzymanie temperatury. Automatycznie domykając się drzwi z uszczelką magnetyczną.  Drzwi z możliwością zamiany strony otwierania  drzwi.Elektroniczny panel sterowania i kontroli parametrów na panelu przednim. Temperatura komory mierzona termostatem elektronicznym. Środek chłodniczy:R290. Parownik z automatycznym rozmrażaniem, zabezpieczony antykorozyjnie .Automatyczne rozmrażanie z grzałką  elektryczną. Nóżki ze stali nierdzewnej z regulowaną wysokością od 85 do 140 mm. Wyposażenie standardowe: po 3 półki( ruszt GN 2/1) na każde drzwi, oświetlenie LED. Zakres temp.- 22/-18  ̊C, TYP GGPv6570  Profiline
	2
	szt.
	
	
	

	2
	MAGAZYN PRODUKTÓW SUCHYCH
	
	
	
	
	

	2.1.
	 Regał ze stali nierdzewnej, dolna i górna półka spawana, środkowe półki przestawne. Nogi o regulowanej wysokości w profilach ze stali nierdzewnej 25x25, zakres regulacjo 0 do +15 mm   Wymiary: 1400/600/2000, TYP SSAF-146/205S
	4
	szt.
	
	
	

	2.2.
	Regał ze stali nierdzewnej, dolna i górna półka spawana, środkowe półki przestawne. Nogi o regulowanej wysokości w profilach ze stali nierdzewnej 25x25, zakres regulacjo 0 do +15 mm   Wymiary: 1200/600/2000, TYP SSAF-126/205S
	2
	szt.
	
	
	

	3
	MAGAZYN WARZYW
	
	
	
	
	

	3.1.
	Regał ze stali nierdzewnej, dolna i górna półka spawana, środkowe półki przestawne. Nogi o regulowanej wysokości w profilach ze stali nierdzewnej 25x25, zakres regulacjo 0 do +15 mm   Wymiary: 1200/600/2000TYP SSAF-126/205S
	1
	szt.
	
	
	

	3.2.
	Szafa chłodnicza poj. 690 
Obudowa zewnętrzna  oraz wewnętrzna  z wysokogatunkowej stali nierdzewnej AISI 304. Chłodzenie wymuszone, dla szybszego i równomiernego rozprowadzenia temperatury w całej komorze. Komora w systemie GN 2/1 z możliwością korzystania z pojemników GN 2/1 oraz 1/1. Komora z zaokrąglonymi narożnikami ułatwiającymi utrzymanie czystości. Izolacja poliuretanowa o grubości 85 mm i wysokiej gęstości zapewniająca doskonałe utrzymanie temperatury. Automatycznie domykając się drzwi z uszczelką magnetyczną.  Drzwi z możliwością zamiany strony otwierania  drzwi. Elektroniczny panel sterowania i kontroli parametrów na panelu przednim. Temperatura komory mierzona termostatem elektronicznym. Środek chłodniczy: R600a. Parownik z automatycznym rozmrażaniem, zabezpieczony antykorozyjnie .
Automatyczne rozmrażanie z grzałką  elektryczną. Nóżki ze stali nierdzewnej z regulowaną wysokością od 85 do 140 mm. Wyposażenie standardowe: po 3 półki( ruszt GN 2/1) na każde drzwi, oświetlenie LED. Zakres temp.- 2/+8  ̊C. 700/830/2120, Moc 0,4 kW, 230V, TYP GKPv6570
	1 
	szt.
	
	
	

	4.
	ANEKS PORZĄDKOWY
	
	
	
	
	

	4.1.
	Umywalka porządkowa ze stali nierdzewnej typu AISI (OH18N9); mebel trwale spawany; otwór na baterię    z zaślepką nierdzewną: rant z tyłu+bateria sztorcowa z wyciąganą wylewką typu MONOLITH,651522 lub równoważna bez zmiany parametrów+ rurka przelewowa z gumowymi pierścieniami w zestawie TYP KUT-175 wymiary 500/500/850
	1
	szt.
	
	
	

	4.2.
	Bateria łokciowa z wyciąganą wylewką . Wykonana ze stali nierdzewnej, jednootworowa, wylewka obrotowa. Regulacja strumienia . Długość prysznica: 150 cm. Zasięg wylewki:230mm. Wysokość baterii:230 mm  TYP 820255
	1
	szt.
	
	
	

	4.3.
	Regał ze stali nierdzewnej, dolna i górna półka spawana, środkowe półki przestawne. Nogi o regulowanej wysokości w profilach ze stali nierdzewnej 25x25, zakres regulacjo 0 do +15 mm   
Wymiary 700/700/1800, TYP SSAF-77/185S
	1
	szt.
	
	
	

	4.4.
	Pralka, pojemność 6 kg, wymiary 60x40x90, sposób załadunku- od góry, klasa A
	1
	szt
	
	
	

	5.
	SZATNIA PERSONELU
	
	
	
	
	

	5.1.
	Szafa ubraniowa BHP 1-drzwiowa z przegrodą pionową 1800/ 400/500 TYP SUM410
	5
	szt.
	
	
	

	5.2.
	 Umywalka z włącznikiem  kolanowym ze stali nierdzewnej Typu AISI 304 (OH18N9) , mebel trwale spawany; otwór na baterię z zaślepką nierdzewną, rant z tyłu+ bateria sztorcowa: rurka przelewowa z gumowymi pierścieniami w zestawie , TYP KUT- 174     40x40x22,5 cm
	1
	szt.
	
	
	







	6.1.
	Umywalka z włącznikiem kolanowym ze stali nierdzewnej Typu AISI 304 (OH18N9) ,mebel trwale spawany; otwór na baterię z zaślepką nierdzewną, rant z tyłu+ bateria sztorcowa: rurka przelewowa z gumowymi pierścieniami w zestawie , TYP KUT- 174     40x40x22,5 cm
	1
	szt.
	
	
	

	6.1.
	Bateria łokciowa z wyciąganą wylewką . Wykonana ze stali nierdzewnej, jednootworowa, wylewka obrotowa. Regulacja strumienia . Długość prysznica: 150 cm. Zasięg wylewki:230mm. Wysokość baterii:230 mm  TYP 820255
	1
	 szt.
	
	
	

	6.2.
	Stół z basenem (jednokomorowy) ze stali nierdzewnej typu AISI 304 ( OH18N9); mebel trwale spawany; centralnie nad komorą otwór na baterię  z zaślepką nierdzewną; głębokość komory 40 cm, półka pozioma na dole ; rant z tyłu+ bateria sztorcowa z wylewką typu MONOLITH, 651522 lub równoważna bez zmiany parametrów+ rurka przelewowa z gumowymi pierścieniami w zestawie , wymiary 800/600/850; TYP KBT-161
	1
	szt.
	
	
	

	6.3.
	Bateria stojąca ze spryskiwaczem i wylewką
	1
	szt.
	
	
	

	6.4
	Obieraczka do ziemniaków OZO-2.1/S, 470/680/1220/1130, moc 0,76 kW, 230V
	1
	szt.
	
	
	

	6.5.
	Chłodziarka podblatowa Typ Fkvest  180, 600/600/850, moc 0,7 kW, 230V
	1
	szt.
	
	
	

	6.6.
	 Naświetlacz szufladowy ze stali nierdzewnej na 30 jaj, TYP HENDI 281253, 422/228/188, moc 0,4kW, 230V
	1
	szt.
	
	
	

	7.
	KUCHNIA WŁAŚCIWA
	
	
	
	
	

	7.1.
	Umywalka z włącznikiem  kolanowym ze stali nierdzewnej Typu AISI 304 (OH18N9) ,mebel trwale spawany; otwór na baterię z zaślepką nierdzewną, rant z tyłu+ bateria sztorcowa: rurka przelewowa z gumowymi pierścieniami w zestawie , TYP KUT- 174     40x40x22,5 cm
	1
	szt.
	
	
	

	7.2 
	Stół roboczy z półką dolną E1040 1500/600/850 mm
	1
	szt.
	
	
	

	7.3.
	Wózek jodełkowy do talerzy 
	2
	szt.
	
	
	

	7.4
	Basen 1-komorowy gł. 400 mm E2810, 800/600/850
	1
	szt.
	
	
	

	7.5. 
	Bateria stojąca ze spryskiwaczem i wylewką
	2
	szt.
	
	
	

	7.6. 
	Bemar  jezdny 4-komorowy, oddzielne sterowanie
	1
	szt.
	
	
	

	7.7.
	Stół roboczy z półką dolną E1040 1300/600/850 mm
	1
	szt.
	
	
	

	8. 
	ZMYWALNIA NACZYŃ STOŁOWYCH
	
	
	
	
	

	8.1. 
	Szafa przelotowa drzwi suwane KDT-208 1200/600/
1800
	2
	szt.
	
	
	

	8.2.
	Stół do resztkowania z otworem na odpadki  KST-143 1300/600/850
	1
	szt.
	
	
	

	8.3.
	Bateria stojąca ze spryskiwaczem i wylewką
	1
	szt.
	
	
	

	8.4.
	Zmywarka kapturowa do mycia naczyń TYP 803037, 728/816/1505
	1
	szt.
	
	
	

	8.5.
	 Zmiękczacz automatyczny objętościowy ProfiChef
	1
	szt.
	
	
	

	8.6. 
	Stół wyładowczy 700/760/850 mm prawy
	1
	szt.
	
	
	

	8.7.
	Pojemnik, kosz na odpadki na kółkach V 80 l, śred.450
	2
	szt.
	
	
	

	8.8.
	Podstawa na kółkach do pojemnika na odpa.80 l 120l
	2
	szt.
	
	
	

	9. 
	KOMUNIKACJA
	
	
	
	
	

	9.1.
	Regał ze stali nierdzewnej, dolna i górna półka spawana, środkowe półki przestawne. Nogi o regulowanej wysokości w profilach ze stali nierdzewnej 25x25, zakres regulacjo 0 do +15 mm   1200/600/2000
	1
	szt.
	
	
	

	10.
	Usługa montażu urządzeń gastronomicznych
Specyfikacja usługi:
· transport i wniesienie
· prowadzenie budowy w zakresie technologii kuchni•    rozpakowanie•    koszty pracy:
technika wykonującego
pomiary oraz ekipy montażystów
· montaż, ustawienie, podłączenie (kable, wtyczki, przewody gazowe, zawieszenie okapu, syfony)
· rozruch urządzeń ( w tym celu klient ma obowiązek dostarczyć konieczne media na dzień montażu)Koszt nie zawiera:
· konieczności ponownych podjazdów spowodowanych brakiem przygotowania budowy do prowadzenia prac
· podłączenia okapu do drogi wentylacyjnej
	1
	szt.
	
	
	






Oświadczenia i informacje dla wykonawcy:
1. W przypadku niezgodności ceny napisanej cyfrowo i ceny napisanej słownie rozstrzygająca będzie cena napisana słownie.
2. Formularz ofertowy musi być podpisany przez osobę lub osoby upoważnione do reprezentowania wykonawcy. 
3. Oświadczamy, że:
1) powyższe ceny zawierają wszystkie koszty jakie ponosi zamawiający w przypadku wyboru niniejszej oferty;
2) w cenie oferty zostały uwzględnione wszystkie koszty wykonania zamówienia;
3) dysponuje/my* środkami finansowymi niezbędnymi do realizacji całego zamówienia;
4) zdobyłem/liśmy* konieczne informacje do przygotowania oferty;
5) zapoznałem(y)* się z treścią zapytania ofertowego i nie wnoszę/imy * do niej zastrzeżeń;
6) zapoznaliśmy się z lokalnymi warunkami realizacji przedmiotu zamówienia oraz zdobyliśmy wszelkie informacje konieczne do właściwego przygotowania niniejszej oferty;
7) oferujemy wykonanie w całości przedmiotu zamówienia w terminie od dnia podpisani umowy do 15.12.2025 r.
8) jeżeli nastąpią jakiekolwiek znaczne zmiany przedstawione w naszych dokumentach załączonych do oferty, natychmiast powiadomimy o nich zamawiającego;
9) faktury VAT/rachunki* będą płatne w terminie 30 dni od daty wpływu prawidłowo wystawionej faktury VAT/rachunku* do siedziby zamawiającego:
10) Oferujemy udzielenie gwarancji na okres ………… miesięcy na dostarczone i zamontowane  wyposażenie.
11) Uważamy się za związanych niniejszą ofertą do dnia o którym mowa w pkt XVII ust. 1 1 Zapytania ofertowego
12) Nie uczestniczymy jako Wykonawca w jakiejkolwiek innej ofercie w celu udzielenia niniejszego zamówienia.
13) Zobowiązujemy się do zawarcia umowy w miejscu i terminie wyznaczonym przez Zamawiającego;
4. Integralną część oferty stanowią następujące dokumenty :
1)    ………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… ;
2)    ……………………………………………………………………………………………………………….……….…………………………….… .
5. 	Ja niżej podpisany/a ……………………………………………………………….. zam. ………………………………………. wyrażam zgodę na przetwarzanie moich danych osobowych w związku z wykonywanym zamówieniem publicznym zgodnie zRozporządzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie 
o ochronie danych) (Dz. U. UE. L. z 2016 r. Nr 119, str. 1 z późn. zm.). **			

 (miejscowość) (data)        			 (podpis oraz pieczęć wykonawcy)


*/ niepotrzebne skreślić
**/ oświadczenie powinno zostać wypełnione w przypadku, gdy wykonawcą jest osoba fizyczna




